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A new generation
of blast chillers

Venix's research has led to the development of a
new generation of high technology blast chillers,
designed to satisfy all the needs of gastronomy,
pastry, ice-cream and bakery professionals.

Our two new, highly evolved product lines are
distinguished by an innovative refrigeration circuit
designed, engineered and tested entirely by

Venix refrigeration laboratories.

This fundamental advantage guarantees shorter
chilling times, greater energy efficiency with savings
of 30% and more effective organisation of work in
the kitchen, to the clear benefit of food quality and
profitability.
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Une nouvelle génération de cellules de refroidissement

Les recherches de Venixont permis de développer une nouvelle
génération de cellules de refroidissement de haute technologie,
congues pour répondre a tous les besoins des professionnels de
la gastronomie, de la patisserie, des glaces et de la boulangerie.
Nos deux nouvelles lignes de produits hautement évoluées se di-
stinguent par un circuit frigorifique innovateur congu, construit
et testé entierement par les laboratoires de réfrigération Venix.
Cet avantage fondamental permet décourter le temps de
réfrigération, et garantit une plus grande efficacité énergétique
avec des économies de 30 %, mais aussi une organisation plus
efficace du travail en cuisine ou en laboratoire, au bénéfice
évident de la qualité des aliments et de la rentabilité.

Patisserie Ice cream



Fish

Una nueva generacion de abatidores

La investigacion de Venix ha conducido al desarrollo de
una nueva generacion de abatidores de alta tecnologia,
disefiados para satisfacer todas las necesidades profesiona-
les de charcuterfas, pastelerias, heladerias y panaderias.
Nuestras dos nuevas lineas de productos avanzadas se
distinguen por un circuito de refrigeracion innovador
disefado, estudiado y probado por entero en los labora-
torios de refrigeracion de Venix. Esta ventaja fundamental
garantiza tiempos de enfriamiento mas cortos, una mayor
eficiencia energética con ahorros hasta el 30% y una organi-
zacién mas eficiente del trabajo en la cocina, favoreciendo

de manera clara la calidad y el rendimiento de los alimentos.

Gastronomy Meat

Hoeoe nokoneHue wioko8bix oxaadumernel

ViccnedosaHus, nposedeHHbie komnaHueti Venix, npusesu

K paspabomeke Ho8020 NOKOSIEHUS 8bICOKOMEXHOI02UYHbIX
WOKO8BbIX Oxs1adumernel, NpeoOHAa3Ha4YeHHsbIx 0714
00871€MBOPEHUSA BCEX HYXO, C KOMOPBIMU CMATKUBAIOMCA
npogeccuoHasnel 8 0671aCMU 2aCMpPOHOMUYECKUX NPOOYKMO,
KOHOUMEPCKUX U30es1ull, MOPOXEeHO020 U 8bINEYKU.

Hawiu 0se Hosble u nepedodble TuHelKu NPoOyKYUU
oMIUYAMCA UHHOBAUUOHHbIM OX/IAXOAOUJUM KOHMYPOM,
Komopwili Gbl1 NOAHOCMbIO PA3PAboOMaH, CNPOEKMUPOBAH U
ucnsimad 8 1abopamopusax Xon00umbHoU mexHUKU Venix.
OCHOBHbIM NpeuMyLecmaoM A8emcA 2apaHmus
COKPAUEHHO20 8pemMeHU OX/1a)0eHuUSs, 6osiee BbICOKAs
3HEP203hheKMUBHOCMb, NO3B0/IFIOUIAT SKOHOMUMb
nopadka 30%, u 6osiee payuoHAIbHAA OP2aHU3AYUS
pabomel Ha KyxHe ¢ 04e8UOHOU 8b12000U 071 Ka4ecmaa
npodykmo8 u npubblibHOCMU.



ASPEN
Evolution in
chilling
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ASPEN LINE

Blast chillers for Gastronomy / Pastry / Bakery

The ASPEN line is the top of the Venix range,

with touch-controls on the door for quick and easy
selection of blast chilling and freezing cycles.

Made entirely from stainless steel, the ASPEN line also
boasts 70 mm thick insulation, a key feature that guarantees
perfect insulation and excellent energy saving.

Design and ergonomics are particularly refined and cleaning
is optimised by features like reversible doors, a removable
tray holder, curved interior side panels, easy access to

the air filter and an ozone kit for effective sanitisation.

The availability of a core temperature probe, Gastronorm,
Euronorm and American standard trays and a HOT GAS
DEFROST system contribute to perfect performance and
Intuitive capacitive control with super-easy graphic display.
The solution designed for professionals of the culinary arts.
Aspen communicates with you via Bluetooth, HACCP data
and constantly updates you on product chilling phases.
Ideal for restaurants , patisserie shops, hotels, catering
facilities and large kitchens.

ASPEN Evolution du refroidissement

La ligne ASPEN est le haut de gamme de la gamme Venix,

avec des commandes tactiles sur la porte pour une sélection
rapide et facile des cycles de refroidissement et de congélation a
air pulsé. Entierement réalisée en acier inoxydable, la ligne ASPEN
bénéficie également d'une isolation de 70 mm d'épaisseur, une
caractéristique essentielle qui garantit une isolation parfaite et
une extraordinaire économie d'énergie.

Le design et l'ergonomie sont particuliérement raffinés et le net-
toyage est optimisé grace a des caractéristiques telles que

ses portes réversibles, une échelle a plaques amovible, des
panneaux latéraux intérieurs incurvés, un acces facile au filtre
aair et un kit dozone pour un assainissement efficace.

La disponibilité d'une sonde de température a cceur, de plaques
Gastronorm, Euronorm et américaines standard, ainsi que d'un
systeme de DEGIVRAGE PAR GAZ CHAUD contribue a une perfor-
mance et a une polyvalence parfaites. Contréle capacitif intuitif
avec écran graphique super facile a utiliser. La solution congue
pour les professionnels des arts culinaires. Aspen vous communi-
que les données HACCP via Bluetooth, et vous informe en perma-
nence sur les phases de refroidissement des produits. Idéal pour les
restaurants, patisseries, hotels, traiteurs et grandes cuisines.

HEATED BLUETOOTH RECIPES HOT GAS
PROBE DEFROST

B

THAWING ICE CREAM PIVOTING uv MULTI
CYCLE CYCLE WHEELS SANITIZER LANGUAGE
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ASPEN La evolucidon de la refrigeracion

La linea ASPEN es lo méaximo de la gama Venix, con mandos
tactiles en la puerta que facilitan la seleccion réapida de los
ciclos de abatimiento y congelacion.

La linea ASPEN realizada totalmente de acero inoxidable
también se caracteriza por un aislamiento de 70 mm de
espesor, un elemento clave que garantiza un perfecto
aislamiento y un excelente ahorro energético.

Su disefio y ergonomfa son superiores y contemplan algunas
caracteristicas que optimizan la limpieza, tales como las puer-
tas reversibles, el soporte para bandeja extraible, los paneles
laterales interiores curvos, la facilidad de acceso al filtro de aire
y un kit ozonizador para una higienizacion eficaz. A su funcio-
namiento perfecto y versatilidad también contribuyen la son-
da corazén, las bandejas conformes a las normas Gastronorm,
Euronorm y americanas y el sistema de DESESCARCHE POR
GAS CALIENTE. Control capacitivo intuitivo con pantalla graf-
ica facilisima de usar. La solucion dedicada a los profesionales
del arte culinario. ASPEN comunica por Bluetooth los datos
APPCCy actualiza constantemente al usuario sobre las fases
de enfriamiento de los productos. Ideal para restaurantes,
pastelerias, hoteles, servicios de catering y grandes cocinas.

REVERSIBLE ' ICE CREAM '
DOOR KIT

ANISAKIS '
FREE CYCLE
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ASPEN 3sosntoyus oxnaxoeHus

Jluretika ASPEN sgnsemcs monogol 8 MoOesibHOM

pAdy Venix ¢ ceHCopHeIM ynpagneHuem Ha 0sepye 0/1A
66ICMPO20 U NPOCMO20 8bI60PA YUK/I08 UIOKOBOO
oxnaxoeHus u 3amopo3ku. Jluretika ASPEN, nosHocmeto
8bINOSTHEHHAA U3 Hepxasetoujel cmanu, umeem 70-mMm
U30/1A4UI0, ABNISIOUYIOCA KitoYegoU Xxapakmepucmukod,
eapaHmupyloued 8esUKoIeNHyI0 U30AAYUI0 U OMIUYHOE
3HepeocbepexeHue. [Ju3alH u 3p20HOMUKA Npopabomarel
0C0beHHbIM 06PA30M, @ YUCMKA ONMUMU3UPOBAHA
maxkumu ceolicmeamu, Kak U3MeHAemMoe HanpassieHue
omkpbimus dsepeti, CoeMHbIl Oepxxamens npomusHed,
U302Hymele 8HympeHHue 60Ko8ble naHesu, npocmod
docmyn K 8030yWHOMY hU/IbMPy U 030HOBbIU KOMNIeKm On1s
3pgpekmusHoU caHumapHoU 06pabomkul.

Hanuyue mepmowyna, npomusHel Gastronorm, Euronorm
U GMepuKaHCcKux CmaHodpmHslx,  makxe cucmemei
PASMOPO3KIM TOPAYMM TA30OM obecnedugaem docmuxeHue
8e/1UKOIENHBIX XAPAKMEePUCMUK U NPAKMUYHOCMU
VIHmyumugHas eMKocmHas naxese ynpassaeHus C O4eHs
npocmeim 2paguyeckum ducnsieem. PewieHue, co30aHHoe
0718 NPOeCCUOHA08 Ky/TUHAPHO20 UCKYCcCmad.

ASPEN obuwaemca c samu yepes Bluetooth, nepedasas
OarHHele XACCIT u nocmosaHHO 06HO8/1A5 UHGOPMALUI0

06 3manax oxn1axoeHus NpoodyKyuU.

OmnuyHo nodoldem 0718 pecmopaHos, KOHOUMEPCKUX,
omerel, kelimepuH208bix 3a8e0eHUl U 6O/bLUUX KYXOH®b.
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Designed and made on a custom basis to meet
the needs of food service professionals, ASPEN
units are available with a wide range of options
and configurations — more than any other blast
chiller/freezer. These are the first blast chillers able
to accommodate 60x40, 66x46, GN 1/1 containers
and up to 4 ice cream trays of size 360x165x120
per level.

Congus et fabriqués sur mesure pour répondre aux
besoins des professionnels des services alimentaires,
les groupes ASPEN offrent un large éventail d'options
et de configurations — plus que tout(e) autre cellule de
refroidissement/congélateur. Il s'agit des premiéres
cellules de refroidissement capables d'accueillir des
conteneurs 60 x 40, 66 x 46, GN 1/1 et jusqu'a 4 bacs
aglace de 360 x 165 x 120 par niveau.

Core probe: a device that indicates the
temperature at the centre of the product in real
time, for optimized operating cycles and reduced
energy consumption.

Sonde a ceeur : un dispositif qui indique la
température au cceur du produit en temps réel,
pour des cycles de fonctionnement optimisés et une
consommation d'énergie réduite.

The coved corners of the chamber and swift
access to the evaporator and fans combine to
guarantee a superior level of hygiene over all
internal surfaces.

Les coins arrondis de la chambre et I'accés rapide
a l'évaporateur et aux ventilateurs garantissent un
niveau d'hygiéne supérieur sur toutes les surfaces
internes.

Oven and blast chiller can be installed one above
the other (optional kit).

Le four et la cellule de refroidissement peuvent étre
installés I'un au-dessus de l'autre (kit en option).

ASPEN
Evolution in chilling

Las unidades ASPEN, disefiadas y personalizadas
para responder a las demandas de los profesionales
del sector alimentario, ofrecen una dilatada gama
de accesorios y configuraciones, muchas més que
cualquier otro abatidor/congelador ultrarrapido.
Estos son los primeros abatidores que admiten las
bandejas GN 1/1 de 60x40, 66x46, y hasta 4 cubetas
para helado de 360x165x120 por nivel.

Oxnadumesnu ASPEN, komopele npoekmupylomca u
Npou3BoOaMCs Ha UHOUBUOYAbHOU OCHOBE, YMobel
omee4ams Hyxdam cneyuanucmog 8 0biacmu
PecmopaHHo20 06C/TYXUBAHUS, NO38O/IAIOM
00No/HAMb cebs 6oIbLUUM Kouyecmsom onyudl u
KoH(@huypayudi, komopoe 20pasdo 8elwe, yem y 1106020
0py2020 WOKOBO20 OX/1A0UMESIA USIU MOPO3U/TbHUKA.
2Mo - nepsble WOKOBbIe 0X/Ia0UMesIu, CNOCOOHbIE
smewams emkocmu 60x40, 66x46, GN 1/1, u 0o 4
JI0MKO8 MOpOXeH020 360x165x120 Ha Kaxdom apyce.

Sonda corazén: un dispositivo que indica la
temperatura en el centro del producto en
tiempo real, para ciclos de trabajo optimizados
y reduccién del consumo de energia.

Tepmouwgyn: ycmpolicmao, nokaseigarowjee
mennepamypy 8 cepouesuHe npodykma 8
peasneHOM 8pemeHu, 0719 ONMUMU3AUUU PABOYUX
UUK/T08 U CHUXeHUSA NompebieHusA SHepeuUl.

Las esquinas redondeadas de la cdmara 'y

el acceso rapido al evaporador y ventiladores
garantizan un nivel superior de higiene en
todas las superficies interiores.

3akpyeneHHbie yenel kamepel U npocmot docmyn
K ucnapumesiam u 8eHMUIAMOpAm no3eonaom
20paHMupo8amMes 8bicodaliluull yposeHs eueUeHsl
HQ 8Cex 8HYMPEHHUX NOBEPXHOCMSX.

El'horno y el abatidor se pueden instalar apilados
uno sobre el otro (kit opcional).

[Meyb U WoKOBbIL 0XxadUMesns Mo2ym
ycmanasaueamsca opye Ha opyea (npu NoMowu
00NONHUME6HO20 KOMN/IEKMA).
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KODIAK
Easy cleaning
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KODIAK LINE

Blast chillers for Gastronomy / Pastry / Bakery

The latest addition to the Venix family of blast chillers, the
KODIAK line is highly evolved, complete and versatile, thanks
to load capacities ranging from three to fifteen 60 x 40 trays.
KODIAK blast chillers stand out for a complete covering in
innovative, FINGERPRINT-FREE material that optimises
resistance, greatly facilitates cleaning and guarantees
impeccable hygiene at all times.

The KODIAK line offers a choice of automatic and manual
blast chilling and freezing cycles and comes with reversible
doors for greater practicality. Various optionals are also
available, including a core temperature probe,

an ozone kit for effective sanitization and feet that can be
removed and replaced with wheels for easier mobility.

The solution designed for professionals of the culinary arts
who want both essential simplicity and efficiency.

Kodiak is compact, light and versatile, ideal for restaurants,

patisserie shops and snack bars.
uv HACCP
SANITIZER

HOT GAS REVERSIBLE PIVOTING
DEFROST DOOR WHEELS

KODIAK Nettoyage facile

Derniere-née de la famille Venix, la gamme KODIAK est
extrémement évoluée, complete et polyvalente, grace a une
capacité de charge allant de trois a quinze plaques 60 x 40.
Les cellules de refroidissement KODIAK se distinguent par un
revétement intégral garanti SANS TRACES DE DOIGTS, qui
optimise la résistance, facilite considérablement le nettoyage
et assure une hygiene impeccable en toutes circonstances.

La ligne KODIAK offre un choix de cycles de refroidissement et
de congélation a air pulsé automatiques et manuels et pour
renforcer son aspect pratique, elle est livrée avec des portes
réversibles. Diverses options sont également disponibles, y
compris une sonde de température a cceur, un kit d'ozone pour
un assainissement efficace et des pieds amovibles qui peuvent
étre remplacés par des roulettes pour faciliter la mobilité.

La solution concue pour les professionnels des arts culinaires
qui recherchent impérativement a la fois la simplicité et
l'efficacité. Kodiak est compact, léger et polyvalent, idéal pour
les restaurants, patisseries et snack-bars.



KODIAK Limpieza simplew

La ultima incorporacion de la familia de abatidores Venix,
la linea KODIAK es muy avanzada, completa y versatil,
gracias a su capacidad de carga que oscila entre tres y
quince bandejas de 60 x 40. Los abatidores KODIAK se
distinguen por su material de recubrimiento innovador
ANTIHUELLA que mejora la resistencia, facilita la limpieza
y asegura una higiene impecable en todo momento.

La linea KODIAK ofrece una seleccién de ciclos manuales

y automaticos de abatimiento y congelacion ultrarrdpida e
incorpora puertas reversibles que aumentan la practicidad.
También hay disponibles varios accesorios, entre ellos

la sonda corazoén, un kit ozonizador para una eficaz
higienizacion y pies extraibles que pueden reemplazarse
con ruedas para facilitar el traslado.

La solucién disefada para profesionales del arte culinario
que buscan sencillez y eficiencia. Kodiak es compacto,
ligero y versatil, ideal para restaurantes, pastelerfas y bares.

KODIAK Jle2kasa o4ucmka

[locnedHum nononHeHUem cemeticmaa Wokosbix oxnadumernel
Venix cman KODIAK. 3mo - cogepuieHHbil, yKoMNAeKmMOo8aHHsIU
U npakmuyHbIt npubop, cnocobHsIl eMeame 8 cebs om mpex
00 namHaouamu npomusHeti 60x40. LLlokoaeie oxnadumenu
KODIAK omnauyaromca nosHol obuiugkot U3 UHHOBAUUOHHO20
mamepuana, HE OCTABJIAIOLYEIO OTIEYATKOB MAJIbLIEB,
NOBBILLAIOUIE20 NPOYHOCM, YITYYUWAUIE20 OYUCMKY U
2apaHmupyrouie2o besynpeyHyio 2ueueHy 8 1o60oe 8pems.
KODIAK no3sosnisem eblbupams asmomamuyeckoe U py4yHoe
WIOKOBOE OX/Iax0eHuUe U YUKbl 3aMOPO3KU, NO380NIAA
U3MEHAMb HanpagieHue omkpeimus deepeli 014 Haubonbuel
NpakmuyHoCmu. Vimeiomcs makxe pasHoobpasHeie

oNyuU, Makue Kak mepmouyn, 030H08bIl KOMNIekm O/1A
3hekmusHOU caHuMapHoU 06pabomku U ONOPHbIe HOXKU,
KOMOopble MOXHO 0eMOHMUPOBAMb U 3aMEHUMb KOECamu

0n14 6onbuieli MaHespeHHoOCMu.

3mo pewieHue pazpabomaro 0718 NPOGHECCUOHAN08
KYJTUHAPHO20 UCKYCCMBA, KOMOopbiM HE0bx00uMa npocmoma

U ahgekmugHocme. Kodiak KomnakmeH, /1e2ok u

NpakmuyeH, OH OMJUYHO NOOXo0uM 0714 peCmMopaHos,
KOHOUMEPCKUX U 6ap0o8-3aKyCOYHBbIX.

E
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CORE PROBE

Oven and blast chiller can be installed one above
the other (optional kit).

Le four et la cellule de refroidissement peuvent étre
installés I'un au-dessus de l'autre (kit en option).
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Core probe: a device that indicates the
temperature at the centre of the product in real
time, for optimized operating cycles and reduced
energy consumption.

Sonde a ceeur : un dispositif qui indique la
température au cceur du produit en temps réel,
pour des cycles de fonctionnement optimisés et une
consommation d'énergie réduite.

The coved corners of the chamber and swift
access to the evaporator and fans combine to
guarantee a superior level of hygiene over all
internal surfaces.

Les coins arrondis de la chambre et l'accés rapide
al'évaporateur et aux ventilateurs garantissent un
niveau d'hygiene supérieur sur toutes les surfaces
internes.

KODIAK
Easy cleaning

El' horno y el abatidor se pueden instalar apilados
uno sobre el otro (kit opcional).

[Meys U WoKOBeIL 0X1aduMens Mozym
ycmanasnuesamsCA Opye Ha opyaa (npu nomowu
00NOJTHUMENLHO0 KOMNJIEKMA,).
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Sonda corazén: un dispositivo que indica

la temperatura en el centro del producto en
tiempo real, para ciclos de trabajo optimizados y
reduccién del consumo de energfa.

Tepmouwyn: ycmpolcmso, nokaseisarowjee
memnepamypy & cepouesuHe Npooykma e
peasnsHOM 8pemeHu, 0719 ONMUMU3AUUU pabovux
YUK/T08 U CHUXeHUA Nompeb/ieHusA SHepeuU.

Las esquinas redondeadas de la cdmara 'y

el acceso rapido al evaporador y ventiladores
garantizan un nivel superior de higiene en
todas las superficies interiores.

3akpyenerHble yerbl Kamepsbl U npocmoti docmyn
K UCNapumesism U 8eHMuaSmopam no3gosisiom
2apaHMUpPOBAMb 8bICOYAULLUL YPOBEHD 2U2UeHb
Ha 8Cex 8HYMpPeHHUX NOBEPXHOCMAX.



BLAST CHILLERS LINE - THE RANGE
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Digital Control Digital Control e e

mod. ASP05/8/10/15  mod. ASP033 - :

ASPEN blast chillers T — L o
ASP0O33 ASPO5 ASPO8 ASP10S

Outside dimension (WxDxH) - Dimensions extérieures (1x P x H)

Medidas exteriores (AxPxH) - fa6apumusie pasmeps! (UJB) 650x600x440 840x830x900 870x870x1560 870x870x1560

Package dimensions (WxDxH) - Dimensions de l'emballage (1x P x H)

Medidas de embalaje (AxFxH) - Paswepe ynaoasu (IilxB) 840x830x900 870x870x1080 900x900x1730 900x900x1730

Weight (kg) - Poids (kg) - Peso (kg) - Bec ke 50 110 190 190

Packaged Weight (kg) - Poids emballé (kg)

Peso embalado (kg) - Bec ¢ ynakoskod, k2 60 130 210 210

Load capacity - Capacité de charge 3 trays GN 2/3 5 Trays 600x400 or 8 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or

Capacidad de carga - Jonycmumas Hazpy3ka Y 5Trays GN1/1 8 Trays GN1/1 10Trays GN1/1

Trays spacing (mm) - £spacement des plaques (mm) 85 68 74 74

Distancia entre bandejas (mm) - PaccmosHue mexdy npomugHamu, Mm

Voltage / Frequency - Tension / Fréquence
Tension / Frecuencia - HanpaxeHue / Yacmoma

220V -1~ 4+ N-50Hz-Ty 220V - 1~ + N - 50Hz-Ty
230V -1~ +N-60Hz-Ty 230V -1~ +N-60Hz-Tu

230V - 1~ +N-50Hz-Ty

230V - 1~ +N-50Hz-Ty

Cooling capacity* - Puissance frigorifique*
(apacidad de enfriamiento® - Oxnaxodarowas cnocobHocms*

730W

1870W (50Hz-Tu)
2350W (60Hz-Tu)

3000W

3000W

Capacity per cycle - (apacité par cycle
(apacidad por ciclo - lpoussodumenbHocme yukna ke

10kg +90°> +3°C

35kg +90°> +3°C

35kg +90°> +3°C

35kg +90° > +3°C

6 Kg +90° >-18°C

20 kg +90°> -18°C

20 kg +90° > 18

20 kg +90° > -18%

Refrigerant Gas - Gaz réfrigérant - Gas refrigerante - Xnadaze#m

R452a

R452a

R452a

R452a

Max absorbed current - Courant absorbé maximal
Corriente méx. absorbida - Maxc. nompe6naemili mok

3.5A (50Hz-Tu)
3.5A (60Hz-Tu)

7A (50Hz-Tu)
7A (60Hz-Tu)

10.3A

10.3A

Max absorbed power - Puissance absorbée maximale
Potencia méxima absorbida - Maxc. nompe6agemas mowHocme

460W

1300W (50Hz-Tw)
1500W (60Hz-u)

2195W

2195W

Insulation thickness (mm) - £paisseur d'solation (mm)
Espesor de aislamiento (mm) - Tonwuna usongyuu, mm

50

70

70

70

Soft & Hard Blast Chilling - Refroidissement Soft & Hard
Abatimiento répido con ciclos soft y hard
M#zkoe u xecmkoe wiokogoe oxniaxdeHue

L 4

4

*

L 4

Soft & Hard Deep Freezing - Surgélation Soft & Hard
Congelacion ultrarrdpida con ciclos soft y hard
Msakas u xecmkas 2y6okas 3aMopo3ka

*

L 4

Core probe or timed cycle - Sonde a cceur ou cycle minuté
Sonda corazén o ciclo cronometrado
TepMougyn U YUK No 8pemeHu

Storage at the end of each cydle - Stockage a la fin de chaque cycle
Almacenamiento al final de cada ciclo - XpareHue 8 korye kaxdozo yukna

Raw fish freezing - Congélation de poisson cru
Congelacion de pescado crudo - 3amopo3ka colpoti poibel

Ice Cream - Glace - Helado - MopoxeHoe

Recipes - Recettes - Recetas - Peyenmoi

Hot Gas Defrost - Dégivrage par gaz chaud
Desescarchado por gas caliente - Pasmoposka 2opsyum 2aom

Core probe - Sonde d cceur - Sonda corazon - Tepmotyyn

LR 2R SR 2R SR SR 4

L K SR S SR SR IR 4

LK 2K SK K BE IR 2

Options - Options - Opciones - Onyuu

Core probe - Sonde d cceur - Sonda corazon - Tepmouyn

Defrost - Dégivrage - Desescarchado - Pasmoposka

Bluetooth - Bluetooth - Bluetooth - Bluetooth

Heated Core Probe - Sonde a ceeur chauffée
Sonda corazén calentada - Haepegaemiti mepmowgyn

Pivoting Wheels kit - Kit roulettes pivotantes
Kit de ruedas giratorias - Komnsiekm nogopomeix Konec

Oven Coupling kit - it de couplage pour four
Kit de acoplamiento para horno - CoedurumenbHeili Komniexkm neyu

Sanitisation kit - it d'assainissement
Kit de higienizacion - Komnsexkm canumaproli o6pabomku

SO IO OO0

SO [O O[O

SIOIO O[O0

*Evap-10°, Cond. 45
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ASP10 ASP15

870x870x1560 870x870x1560 870x870x1560 870x870x1910 870x870x1910 870x870x1910
900x900x1730 900x900x1730 900x900x1730 900x900x2090 900x900x2090 900x900x2090

190 190 190 225 225 225

210 210 210 245 245 245

10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or

10 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1

74 74 74 70 70 70

220V -3~ -50Hz-Ty
220V -3~ - 60Hz-Ty

400V - 3~ +N - 50Hz-u

440V -3~ +N - 60Hz-Tuy

220V -3~ - 50Hz -u
220V - 3~- 60Hz-Ty

400V - 3~ +N - 50Hz-Ty

440V - 3~ +N - 60Hz-u

3263W (50Hz-Tu)
3768W (50Hz-u)

3263W

3768W

4771W (50Hz-Tu)
5726W (60Hz-Tiy)

4767W

5230W

40kg +90°>+3°C

40 kg +90°>+3°C

40 kg +90°>+3°C

60 kg +90°>+3°C

60 kg +90°> +3°C

60 kg +90°> +3°C

25 kg +90° >-18°C

25 kg +90°>-18°C

25 kg +90°> -18°C

40kg +90°> -18°C

40 kg +90°>-18°C

40kg +90°> -18°C

Re52 Re52 Re522 Re52a Re52 Re52
9.1A (50Hz-Iu) 11.71(50Hz-Tu)

10.34A (60Hz-Ty) >3 S8 12.96(60Hz-Tu) 6.74A 7124

2884W (50Hz-Tu) 3657W (50Hz-Tu)

3482W (60Hz-Ty) 2788W 3365W £364W (60Hz-Tu) 3w 4060w
70 70 70 70 70 70
L 4 4 L 4 L 4 * 4
* 2 L 4 2 * 2
* 2 L 4 L 4 * 2
* 2 L 4 L 4 * 2
* L 4 4 4 * L 4
L 4 4 * L 4 * 4
2 L 2 L 4 L 4 * *
* 2 L 4 L 4 * 2
* 2 L 4 2 * 2
& & & & & O
<& <& <& & <& &
<& <& <& <& <& <&
<& & & & <& &
& & & & & &
& & & & & <&

Standard - Standard
Esténdar - Estdndar
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Optional - £n option
Opcién - OnyuoxansHo

Not available - Non disponible
No disponible - Hedocmynto



BLAST CHILLERS LINE - THE RANGE

Digital Control mod. KDA0O3

e, —
Digital Control mod. KDA 05/08/10/15 “ m

. e S | o |
KODIAK blast chillers . 5 U

KDAO3 KDAO5 KDAO08 KDA10S

Outside dimension (WxDxH) - Dimensions extérieures (Ix P x H)
Medidas exteriores (AxPxH) - fa6aqpumsie pasmeps! (LxJB) 760x670x895 760x670x895 790x760x1600 790x760x1600
Package dimensions (WxDxH) - Dimensions de lemballage (1x P x H)
Medidas de embalaje (AXFxH) - Pasvepe ynaoasu (LUllxB) 810x740x1080 810x740x1080 830x800x1790 830x800x1790
Weight (kg) - Poids (kg) - Peso (kg) - Bec ke 77 82 128 129
Packaged Weight (kg) - Poids emballé (kg)
Peso embalado (kg) - Bec c ynaxoskod, k2 92 97 143 149
Load capacity - Capacité de charge 3 trays 600x400 or 5 trays 600x400 or 8 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or
(apacidad de carga - onycmumas Hazpyska 3Trays GN 1/1 5Trays GN1/1 8 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1
Trays spacing (mm) - £spacement des plaques (mm) 85 68 74 74

Distancia entre bandejas (mm) - Paccmosrue mexdy npomusHamu, Mm

Voltage / Frequency - Tension / Fréquence
Tension / Frecuencia - Hanpsxenue / Yacmoma

220V -1~ 4 N-50Hz-Ty
230V -1~ +N-60Hz-u

220V -1~ 4 N-50Hz-uy
230V -1~ +N-60Hz-u

230V - 1~ +N-50Hz-u

230V - 1~ +N-50Hz-y

Cooling capacity® - Puissance frigorifique*
(apacidad de enfriamiento* - Oxnaxdarowas cnocobHocms™*

1125W (50Hz-Tu)
1316W (60Hz-Tu)

1870W (50Hz-Tu)
2350W (60Hz-Tu)

3000W

3000W

Capacity per cycle - Capacité par cycle
(apacidad por ciclo - MpoussodumensHocme yukna k2

10kg +90°> +3°C

20kg +90°> +3°C

35kg +90°> +3°C

35kg +90°> +3°C

6 kg +90°> -18°C

13 kg +90°> -18°C

20 kg +90°> -18°C

20 kg +90°> -18°C

Refrigerant Gas - Gaz réfrigérant - Gas refrigerante - Xnadaze#m

R452a

R452a

R452a

R452a

Max absorbed current - Courant absorbé maximal
Corriente méx. absorbida - Makc. nompebnsemoiii mox

4.9A (50Hz-Tu)
5.12A (60Hz-Tuy)

7A (50Hz-Tu)
7A (60Hz-Iu)

10.3A

10.3A

Max absorbed power - Puissance absorbée maximale
Potencia méxima absorbida - Maxc. nompe6ngemas mouwHocme

830W (50Hz-Tu)
972W (60Hz-Tu)

1300W (50Hz-Tu)
1500W (60Hz-Tw)

2195W

2195W

Insulation thickness (mm) - £paisseur d'isolation (mm)
Espesor de aislamiento (mm) - Toawura usonayuu, mm

60

60

60

60

Soft & Hard Blast Chilling - Refroidissement Soft & Hard
Abatimiento rapido con ciclos soft y hard
Mszkoe u xecmrkoe wiokogoe oxniaxdeHue

2

*

*

*

Soft & Hard Deep Freezing - Surgélation Soft & Hard
Congelacion ultrarrapida con ciclos soft y hard
M#zkas u ecmkas 21y6okas 3amopo3ka

L 2

*

L 4

L 4

Core probe or timed cycle - Sonde a cceur ou cycle minuté
Sonda corazén o ciclo cronometrado
Tepmowyn uau Yuks no epemeHu

2

Storage at the end of each cycle - Stockage a la fin de chaque cycle
Almacenamiento al final de cada ciclo - Xparerue & koHue kaxdozo yukna

L 2

Automatic defrost -Dégivrage automatique
Desescarche automético - Asmomamuyeckas pasmoposka

*

Core probe - Sonde d cceur - Sonda corazon - Tepmouyn

L IR IR SR 2

L IR IR R 2

L IR K K 4

Options - Options - Opciones - Onyuu

Core probe - Sonde d cceur - Sonda corazon - Tepmotyyn

Hot Gas Defrost - Dégivrage par gaz chaud
Desescarche por gas caliente - Pasmopo3ka 2opayum 2asom

HACCP Control - Contrile HACCP
Control APPCC- XACCTT-xowmpons

Pivoting Wheels kit - Kit roulettes pivotantes
Kit de ruedas giratorias - Komnsiekm nosopomHix konec

Oven Coupling kit - it de couplage pour four
Kit de acoplamiento para horno - CoeduHumensHiti komnexm neyu

Sanitisation kit - Kit d'assainissement
Kit de higienizacion - Komnsiekm canumaproii o6pabomku

SO OO

SO0 ]O

SO0 ]O

IO OO0

*Evap -10°, Cond. 45
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L
KDA10 KDA15

790x760x1600 790x760x1600 790x760x1600 790x760x1950 790x760x1950 790x760x1950
830x800x1790 830x800x1790 830x800x1790 830x800x2150 830x800x2150 830x800x2150

136 136 137 161 161 162

156 156 157 183 183 184

10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or

10 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1

74 74 74 70 70 70

220V -3~ - 50Hz-Tuy
220V -3~ - 60Hz-Iu

400V - 3~ +N - 50Hz-Ty

440V - 3~ +N - 60Hz-Ty

220V -3~ - 50Hz -y
220V - 3~- 60Hz-Ty

400V -3~ +N - 50Hz-Ty

440V - 3~ +N - 60Hz-Ty

3263W (50Hz-Tu)
3768W (50Hz-Tu)

3263W

3768W

4771W (50Hz-Tu)
5726W (60Hz-Tu)

4767TW

5230W

40kg +90°> +3°C

40kg +90°=> +3°C

40kg +90° > +3°C

60 kg +90° > +3°C

60 kg +90° > +3°C

60 kg +90°> +3°C

25 kg +90°-> -18°C

25 kg +90°>-18°C

25kg +90° > -18°C

40kg +90° > -18°C

40kg +90° > -18°C

40kg +90°>-18°C

R452a R452a R452a R452a R452a R452a
9.1A (50Hz-Tu) 11.71(50Hz-Tu)
10.34A (60Hz-Tiy) >3A >83A 12.96(60Hz-Tu) 6.74A 7120
2884W (50Hz-Tu) 3657W (50Hz-Tiy)
3482W (60Hz-Tu) 2788W 3365W 4364W (60Hz-Tu) W Aoeow
60 60 60 60 60 60
L 2 ¢ L 2 L 2 L 2 ¢
L 2 ¢ ¢ ¢ L 2 ¢
L 2 * 2 4 L 2 2 4 L 4
L 2 ¢ L 2 * L 2 ¢
L 2 ¢ ¢ ¢ L 2 ¢
¢ L 2 ¢ ¢ ¢ L 2
& & & & & &
& & & & & &
& & <& & & &
& & & & & &
& & & & & &

Standard - Standard
Estdndar - Estindar
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Optional - En option
Opcién - OnyuoransHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo



Accessories for blast chillers

ACCESSOIRES POUR CELLULES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ACCESORIOS PARA ABATIDORES
NPUHAONEXXHOCTW A1 LLUOKOBbIX OXNALUTENEN

#.-4""

.ll"."-

P

“ma

SK16  STACKING KIT FOR ASPEN AND SAN GIORGIO / SAN MARCO SK46  STACKING KIT FOR FOR ASPEN AND SQUERO SK44  STACKING KIT FOR KODIAK AND SAN GIORGIO / SAN MARCO
KIT DEMPILAGE POUR ASPEN / SAN GIORGIO / SAN MARCO KIT DEMPILAGE POUR ASPEN / SQUERO KIT DEMPILAGE POUR KODIAK / SAN GIORGIO / SAN MARCO
KIT DE APILADO PARA ASPEN / SAN GIORGIO / SAN MARCO KIT DE APILADO PARA ASPEN / SQUERO KIT DE APILADO PARA KODIAK / SAN GIORGIO / SAN MARCO
KOMIIEKT 21719 YCTAHOBKY [IPYI HA LIPYIA JUTA ASPEN / SAN KOMIITIEKT [1718 YCTAHOBKY APYT HA KOMIIEKT 17171 YCTAHOBKW JIPYI HA [IPYIA U1 KODIAK/ SAN
GIORGIO/ SAN MARCO [IPYIA U719 ASPEN / SQUERO GIORGIO/ SAN MARCO
- - T —
- -
=
-
SK43  STACKING KIT FOR KODIAK AND SQUERO UVO1  SANITATION KIT UV IX13  KITICE CREAM (ASPO5)
KIT DEMPILAGE POUR KODIAK/ SQUERO KIT DASSAINISSEMENT UV KIT POUR CREME GLACEE (ASPOS)
KIT DE APILADO PARA KODIAK / SQUERO KIT DE SANEAMIENTO UV KIT DE HELADO (ASP05)
KOMIIEKT [1/18 YCTAHOBKY ZIPYI HA ZIPYTA V1A CAHUTAPHBIV KOMIIIEKT YO HABOP 1718 MOPOXEHOTO (ASPOS)
KODIAK/ SQUERO
FILOT  AIRFILTERKIT (ASPO5) FILO2  AIRFILTERKIT (ASPO8 - ASP10 - ASP10S - ASP15) R80  KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE @80
KIT DE FILTRE A AIR (ASPOS) KIT DE FILTRE A AIR (ASPO8 - ASP10 - ASP10S - ASP15) KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN 280
KIT DE FILTRO DE AIRE (ASPO5) KIT DE FILTRO DE AIRE (ASPO8 - ASP10 - ASP10S - ASP15) KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO 280
KOMI/IEKT BO3AYWHOTO OU/IbTPA (ASPOS) KOMMAIEKT BO3AYIUHOTO OUTIBTPA KOMIUIEKT 132 KOJTEC C TOPMO30M W 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A 280
(ASPO8 - ASP10- ASP105 - ASP15)
R100  KIT,2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS PG10  600X400 CHROMED GRID GG33  GN 1/1 STAINLESS STEEL GRID
WITHOUT BRAKE @100 GRILLE CHROMEE 600X400 GN 1/1 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE
KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES 600X400 REJILLA CROMADA GN 1/1 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE
SANS FREIN @100 600X400 XPOMUPOBAHHAS PELLETKA GN 1/1 PELUETKA M3 HEPX. CTAJ
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS
SIN FRENO @100
KOMII/IEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM M1 2
KOJTEC 6E3 TOPMO3A 21100
3
GG55  GN 2/3 STAINLESS STEEL GRID CP5  CORE PROBE (ASP033 - KDAO3)

GN 2/3 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE
GN 2/3 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE
GN 2/3 PELIETKA VI3 HEPXX. CTAJIN

SONDE A CEEUR SQUERO (ASP033 - KDA03)
SONDA CORAZON SQUERO (ASP033 - KDAO3)
TEPMOLLYITSQUERO (ASP033 - KDAO3)
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VENIX declines all responsibility for inaccuracies in this catalogue and reserves the right to make appropriate changes to the product.
VENIX décline toute responsabilité quant a déventuelles inexactitudes dans ce catalogue et se réserve le droit d'apporter les modifications nécessaires aux produits.
VENIX no se considera responsable de posibles imprecisiones en este catdlogo y se reserva el derecho a realizar los cambios que considere apropiados en el producto.

VENIX He Hecem HUKakol omeemcmaeHHOCMU 3a HEMOYHsle C8edeHUS, KoOmOopble MO2ym COOepXameca 8 HACMOAWEM Kamasnoze, U 0Cmassifem 3a cobol npaso Ha eHeceHue
HeobX00UMbIX U3MeHeHUU 8 NpOOyKUUIO
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